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COMUNICATO STAMPA 
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IL GAL HYBLON TUKLES A  NIZZA  
PER PROMUOVERE IL TERRITORIO E LE SUE PRODUZIONI 

Una settimana dedicata all’eccellenza della cucina italiana 
 

 
Canicattini Bagni, 30 maggio 2008 - Dal 29 maggio al 2 giugno 2008, la Camera di Commercio 
Italiana a Nizza propone il meglio della gastronomia italiana. Con il sostegno del Ministero Italiano 
del Commercio Internazionale e in collaborazione con la Città di Nizza, il Dipartimento delle Alpi 
Marittime e la Regione, L’Italie à Table è un avvenimento gastronomico che permette di riscoprire 
l’eccellenza della produzione italiana non solo dal punto di vista alimentare ma anche culturale, 
dando risalto all’origine, alla storia nonché alla qualità dei prodotti proposti. 
I produttori portano direttamente sui banchi francesi il meglio di questa rinomata gastronomia: dalle 
specialità più tipiche ai piatti più rari. L’Italie à Table è inoltre un’ occasione per conoscere meglio 
diversi luoghi d’Italia grazie alla presenza di numerose regioni della Penisola che permetteranno di 
reperire, inoltre, informazioni circa i soggiorni, i viaggi turistici, le mete estive e la riscoperta 
dell’enogastronomia di qualità e delle tradizioni popolari. 
La grande esposizione, interamente dedicata all’eccellenza della produzione alimentare e alla 
promozione del territorio italiano è ancora una volta un appuntamento imperdibile con un 
programma ricco di eventi: conferenze, spazi di degustazione, esposizioni, performance e 
dimostrazioni in diretta… 
 
Il Gal Hyblon Tukles è presente a questa importante vetrina internazionale con un proprio 
stand, grazie alla collaborazione con la Camera di Commercio di Siracusa, con la quale, in 
quest’ultimo anno, è stato avviato il progetto di “internazionalizzazione” con la rete della 
Camera di Commercio italiane in Francia, appunto quella di Nizza, in Inghilterra e in 
Germania.  
Distribuzione di materiale informativo sui luoghi della cultura, sui siti Unisco, la storia, le 
tradizioni e le produzioni enogastronomiche del Comprensorio Val d’Anapo, sta 
caratterizzando la permanenza della rappresentanza siracusana a Nizza.  
Una città ed una regione, quella francese, i cui operatori turistici ed economici, attraverso il 
lavoro di coordinamento di Agostino Pesce, responsabile della CC.II:AA. Italiana in Francia 
(ospite più volte del Gal Hyblon Tukles), hanno avuto modo di apprezzare le “ricchezze” del 
nostro territorio.ato  
 
Quest’ anno la Città di Nizza festeggerà l’Italia per una settimana intera: 
- martedì 27 maggio, la settimana dell’Italia si è, infatti, aperta con un appuntamento di     

educazione al gusto, riservata agli studenti: 22.000 bambini hanno ricevuto un pasto speciale  
“L’Italia nelle mense”, un piatto elaborato da SODEHXO per almeno 105 punti di ristorazione a 
Nizza. Il menu ha previsto: antipasto “pomodoro-mozzarella”, la famosa e immancabile pasta 
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alla bolognese (al ragù), con grissini, e per finire il gustoso gelato napoletano. Roba da leccarsi 
i baffi! 
 

- giovedì 29 maggio (e fino al 2 giugno), la mostra mercato ha aperto i battenti sulla 
Promenade des Anglais, tra il Casino Ruhl e l’ Opera di Nizza, con più di 100 stand aperti al 
pubblico dalle 10h00 alle 21h00 con ingresso libero: un occasione unica per scoprire e 
acquistare direttamente il “must” della tradizione gastronomica italiana. 

- sempre il 29 maggio, alcuni illustri professori dell’Università di Nice Sophia-Antipolis si sono 
alternati in una serie d’importanti conferenze, proposte gratuitamente presso la Biblioteca 
Nucéra nel centro di Nizza dalle 14h alle 19h, sui seguenti argomenti: 

   « Dalla virtuosità dei banchetti degli artisti al digiuno: itinerario attraverso le opere d’arte 
del Rinascimento fiorentino » tenuta da Véronique Mérieux 
« L’arte culinaria futurista » tenuta da Serge Milan 
« Il “sacro risotto di Gadda” di Carlo Emilio Gadda » tenuta da Manuela  Bertone  
« La gastronomia nella politica italiana contemporanea » tenuta da Jean-Pierre Darnis  
« Le imitazioni dalla Francia all’Italia e viceversa, nel campo culinario » tenuta da Sarah Labat 
« Le grandi abbuffate del cinema italiano: brevi estratti dei film più famosi scelti » da 
Stefano Leoncini  

- uno spazio completamente dedicato al gusto, predisposto per accogliere conferenze - 
degustazioni ( su prenotazione ), durante le quali i produttori spiegheranno le origini e i benefici 
dei prodotti,  gustati sul luogo. 

- il 2 giugno, « L’Italie à Table » concluderà in bellezza la settimana celebrando la festa della 
Repubblica Italiana. 

 
Inoltre, durante la settimana sono stati organizzati in contemporanea, numerosi eventi nei più 
rinomati ristoranti della Costa Azzurra e del Principato di Monaco dove gli Chef 
reinterpretano la cucina italiana e fanno riscoprire i classici sapori mediterranei attraverso menu, 
deliziosamente originali. 

 
Insomma, una settimana di manifestazioni e eventi ai colori dell’Italia;un inno alle ricchezze 
del Mediterraneo  nella città più italiana della Costa Azzurra 
 


